BERGGASTHAUS

Apéro und Meniivorschldge fiir Gruppen ab ca. 10 Personen

Zum Apéro pro Person

Fleischplattli (Salami, Rohschinken, Trockenfleisch, Speck) ca.30g CHF 7.00
Alpkdse aus der Region ca. 30g CHF 3.00
gemischtes Spiessli mit Trockenfleisch, Kédse und Friichten CHF 5.00
Bruschetta mit Tomatenwirfel & Knoblauch, vegetarisch CHF 5.00
Schinkengipfeli CHF 3.00
vegetarische Frihlingsrolle CHF 3.00
Chips & Nussli CHF 1.50

gemischte Canapés (bitte fragen Sie fiir das komplette Angebot) p/Stk. ab CHF 2.50

Set Apéro Menii pro Person

Apéro 1, kleines Set

gemischtes Spiessli mit Trockenfleisch, Kdse und Friichten CHF 12.50
Schinkengipfeli

vegetarische Fruhlingsrolle

Chips & NUssli

Apéro 2, mittleres Set

gemischtes Spiessli mit Trockenfleisch, Kdse und Friichten CHF 24.00
Bruschetta mit Tomatenwdrfeli & Knoblauch, vegetarisch

Canapé x 2

Schinkengipfeli

vegetarische Friihlingsrolle

Chips & Nussli

Apéro 3, grosses Set CHF 32.00

gemischtes Spiessli mit Trockenfleisch, Kdse und Friichten
Bruschetta mit Tomatenwdurfeli & Knoblauch, vegetarisch
Canapéx?2

Warmes Tagestppchen

Poulet Satay mit Erdnusssauce

Schinkengipfeli

vegetarische Frihlingsrolle

Chips & Nussli
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Stellen Sie Ilhr Menii selber zusammen:

Flr Gruppen ab ca. 10 Personen und mehr

3 Gang-Menu
1 Vorspeise

1 Hauptgang
1 Dessert

4 Gang-Menu
2 Vorspeisen

1 Hauptgang
1 Dessert

Das Meniiist fur ALLE das Gleiche, respektive fir Vegetarier gibt es den vegetarischen

Hauptgang mit der gleichen Vorspeise und Dessert.
Oder Sie kdnnen die vegetarische Pie als Variante wéhlen.

Unsere Mentis sind NICHT mit Nachservice vorgesehen.

Falls Sie dies wiinschen, fragen Sie uns bitte fiir den Aufpreis und die Méglichkeiten.

Vorspeisen:

Kirbis & Ingwer Suppe, oder
cremige Blumenkohl Suppe, oder
wiurzige Pastinaken Suppe

Gruner Blattsalat
mit Hausdressing und Kernenmischung

Gemischter Salat
mit Hausdressing und Kernenmischung

Kréaftiger griner Salat
Blattsalat, Rucola, Ackerbohnen mit stissem Balsamico Dressing

Tomaten Mozzarella Salat
mit Rucola & Basilikum

Geraucherter Lachs mit Dill & Senfsauce
mit Babyspinat und griinem Blattsalat

Melonen mit Rohschinken
mit Koriander-Pesto-Tropfen und Parmesan Spénen
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Hauptgidnge

Rinds Entrecote Roastbeef

Poulet Brust gefiillt mit Buffalo Mozzarella & Parma Schinken
.Chami" Braten (gerducherter Schweins Halsbraten)

gebratenes Schweins Rack (ganzes am Stlick gebraten)
mit knuspriger Knoblauch & Kréuterkruste (serviert als Kotelette)

Kalbsbraten

gegrilltes Lachsfilet
mit Frihlingszwiebeln und Vermouth Sauce

Wiirziges Blumenkohl Steak
mit sonnengetrocknetem Tomaten Relish, Zitronen- & Krdutersauce

Hausgemachte Saucen:
Portweinsauce
Marsalaweinsauce
Krauterrahmsauce

Stérkebeilage:
gerostete Rosmarin Kartoffeln

Kartoffelstock
Kartoffelgratin
Nudeln
Risotto

Saisongemise
Bohnenbiindel
Gegrillte Zucchetti, Karotten & Cherry Tomaten

CHF 38.00

CHF 25.00

CHF 27.00

CHF 28.00

CHF 35.00

CHF 32.00

CHF 21.00

Wahlen Sie zu Inrem Hauptgang je eine Sauce, Starke- und eine Gemusebeilage

Dessert

Duo von Schoggi Mousse & Schoggi Brownie mit Himbeeren und Niissen
Himbeerparfait, mit Meringue Streusel & Friichte Kompott

Warmer Apfel-, Beeren & Brandy Crumble

Creme Bralée mit Frichte Sorbet

Birnen-Creme Tart mit Vanille Eis

English Trifle
geschichteter Traum von Brandy getrankten Loffelbiskuits, Vanille Sauce,
Frichte, Beeren, Merengues und Cream
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F | H dange:

Vegetarische Pie, unsere vegetarische Hausspezialitat CHF 24.00
(bis ca. 20 Personen)

Stisskartoffeln, Champignons und Lauch gekocht an

cremiger Estragon Sauce mit Camembert liberbacken,

serviert als Pie mit hausgemachtem Blétterteig mit Kartoffeln

Beef 'n Ale Pie, unsere Hausspezialitat CHF 28.00
(bis ca. 20 Personen)

Rindsvoressen gekocht im Ale Bier mit Karotten,

Sellerie und Champignons tiberbacken mit hausgemachtem Blétterteig

serviert mit Kartoffeln

*Die zwei Pies kbnnen auch kombiniert werden bis ca. 20 Personen

Hausgemachte Cumberland Wurst CHF 20.50
mit Senf-Kartoffelstock und Zwiebel Sauce

Felchenfilet CHF 32.00
in Butter gebratenes Filet mit Dill, Spinat und Salzkartoffeln

Risotto mit Waldpilzen CHF 24.00
verfeinert mit gegrillten Steinpilzen und Parmesan Spénen

Die Fondues

Kasefondue, unsere Hausmischung serviert mit Brot CHF 26.00
200g Kase/ Person
Egge Kasefondue, serviert mit Brot CHF 31.00

Unsere Hausmischung mit Trockenfleisch, Champignons und
gekochten Zwiebeln
200g Kase/ Person

Unser Eggberge Trio! CHF 32.00
1/3 Hausmischung

1/3 Egge-Fondue mitTrockenfleisch, Champignons und gekochten Zwiebeln

1/3 Hausmischung mit sonnengetrockneten Tomaten und Basilikum

200g Kase/ Person

Zusatzlich Kartoffeln, Essiggurken, Silberzwiebeln und Krauterdipp CHF 5.00 p/p

Bitte informieren Sie uns Uber allféllige Allergien oder spezielle Didten im Voraus.
Unsere Menus kdnnen wir gerne anpassen und wir bieten zu den meisten Gerichten auch
vegane Alternativen an

Zahlungs Konditionen (Fir Gruppen Uber 25 Personen):
25% Deposit bis spatestens 14 Tage vor dem Anlass
Ausstehender Betrag bis 3 Tage nach dem Anlass (oder wie im Voraus vereinbart)
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