ABEND-SPEISEKARTE

17:30-19:45 Uhr

Letzte Essensbestellung 19:45 Uhr, Restaurant schliesst in der Regel um 22:00 Uhr

APERO & KLEINE HAPPCHEN

APEROPLATTLI ®:5561011
Karamellisierte Nusse | Marinierte Oliven | Grissini | Olivenbrot | Meersalzflocken & Olivendl

ALPKASE 015 kleine Portion 50g
Urner Alpkase (150g) | Essiggurken & Silberzwiebeln | Feigensenf | Brot grosse Portion 1509

EGGA FLEISCHPLATTE
Perfekt fur zwei Personen | 4 verschiedene regionale Fleischsorten in feine Scheiben
geschnitten ca. 120g | Essiggurken & Silberzwiebeln | Brot

MARCOS TOMATEN & ROSMARIN FOCACCIA ®@:
Mit Balsamico-Essig und Olivendl

VORSPEISEN

LEUCHTEND GRUNER SALAT ®561011
Saisonaler griiner & Krauterblattsalat

KNACKIGE SAISONALE SALATSCHUSSEL ®5.6.10.11
Ein Festmahl aus saisonalem Gemuse und Obst auf gemischten Salatblattern | Nussmischung

KURBIS SUPPE ®
Frisch zubereitet | serviert mit Brot

FENCHEL SALAT MIT GRAPEFRUIT VINAIGRETTE ®
Garniert mit Feigen | Grapefruit | stiss marinierten Eierschwammen

SALATSCHUSSEL

DIE SALAT SCHUSSEL 561011
Ein Schmaus von saisonalem Blattsalat mit knackigem Gemuse | Fruchte | Nusse
Wahlen sie von unseren hausgemachten Saucen: franzdsisch-style, italienisch oder Himbeer-Vinaigrette

- MIT GRILLIERTER POULETBRUST
& gebratenem Speck

- MIT RANDEN FALAFELN ®.2s Vorspeise
Gebackene Kichererbsen- und Randen-Kugeln & roter Pfeffer Hummus Hauptgang




HAUPTGANG

DAS SCHWEINSKOTELETT .10
In einer Krauter-Knoblauch-Marinade
Saftige Fondant-Kartoffel | Gemiise | Cremige Vollkorn-Senfsauce

DAS WIENERSCHNITZEL 15,25, 30,9
Kalbsfleisch, zart & von Hand paniert / Pommes Frites oder Butter Salzkartoffeln Preiselbeeren (ca. 1509)

DAS FISCHFILET ::
Gedampftes Dorschfilet, mit einer knusprigen grinen Pesto-Kruste gegrillt
Orangen-Risotto | Erbsen, griine Bohnen- und Kressen Pirree

DAS KOHLRABI-STEAK ® 510
Langsam gerostet in Olivendl und Thymian. Gekrént mit einer gerdsteten Pistazien-Limetten-
Basilikum-Sauce. Saftige Fondant-Kartoffel | Gemuse | Geréstete Blumenkohlsauce

ALPLERMACCARONI © 2 3
Penne Teigwaren | Kartoffeln | cremige Késesauce | knusprige Zwiebeln | mit Apfelmus

DER WHISKY BURGER 15,2530, 11
Unser hausgemachter Whisky-Burger vom Schweizer Prime Rinds Hohrlcken
Speck | Cheddar Kase | Karamellisierte Zwiebel | Tomaten | mit Pommes Frites

DER ,ROPHAIEN" PIRI-PIRIBURGER ©* 2

Unser leckerer fleischloser Burger mit Piri Piri-BBQ Sauce
Rucola | Tomaten | Knuspriger Speck' | Rote Zwiebel | Kresse | mit Pommes Frites

HERBST SPEZIALITATEN

GEFULLTE PASTETLI 1 Pastetli
mit der Fullung nach Wahl | Serviert mit Apfel-Rotkraut | Rosenkohl | karamellisierten Maroni 2 Pastetli

- MITHIRSCH GESCHNETZELTEM an Cranberry-Portweinsauce

- MIT INNENSCHWEIZER PILZMISCHUNG UND EIERSCHWAMME an Cranberry-Portweinsauce
KURBIS-KARTOFFEL ROSTI

mit Eierschwammen und Tomatenwdirfel

HAUSGEMACHTE STEINPILZ RAVIOLI
auf einem Bett von Radicchio und Butternut-Kurbis | Truffelranmsauce

ZUSATZLICHHABEN WIR KINDER & DESSERT KARTE




